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Szybcy, sprawni, kreatywni

O rozwoju, programie, ekspansji na rynku i planach
na przyszlos$¢é rozmawiam z zarzadem firmy INNVIGO:
Wiadystawem Wojtyla (prezesem, fot. 1), Krzysztofem
Golcem (wiceprezesem, fot. 2), Jackiem Zawadzkim

(wiceprezesem, fot. 3).

Kiedy powstata firma INNVIGO?
INNVIGO jest firma bardzo mtoda.
Zostata zarejestrowana w grudniu
2014 roku. Dziatalno$¢ rozpoczeta
2 lutego 2015 r. w skromnym trzy-
osobowym sktadzie. Od tego cza-
su prowadzilismy aktywne dziata-
nia na rzecz budowy firmy i stwo-
rzenia profesjonalnego zespotu.

Kto i w jakim celu ja stworzyt?

INNVIGO powstata z inicjatywy
i dzieki kapitatowi oséb prywat-
nych, zwigzanych od wielu lat z rol-
nictwem i dziatalnoscig w zakresie
zaopatrzenia rolnictwa w tym tak-
ze w $rodki ochrony roslin ($.0.r.).
Prowadzone wczesniej prace nad
zbudowaniem i rejestracja wtas-
nego portfolio srodkéw ochrony
roslin zaowocowaty stworzeniem
i wprowadzeniem na rynek kilkuna-
stu produktéw. Za tymi produktami
stoi wymagajgca duzych inwesty-
cji wiedza i know-how w postaci
receptury dla formulacji produk-
téw, wynikéw badan polowych
oraz dokumentacji rejestracyjnej.
Duza liczba nowych projektéw, ja-
kie pojawia sie na rynku w najbliz-
szych latach oraz potencjat roz-
woju sprzedazy na rynkach za-
granicznych sktonita do powotania
osobnej wyspecijalizowanej firmy.
Sama nazwa firmy INNVIGO zo-
stafa stworzona przez nasz zespot.

Jakim stazem i doswiadczeniem
w branzy moga pochwali¢ sie
tworcy INNVIGO?

Tworcy INNVIGO tacznie posiadaja
razem ponad ,100 letnie” doswiad-

czenie w branzy, a caty zespoét
— to ciezko zliczy¢. Doswiadcze-
nie zdobyliSmy pracujac i kierujac
firmami zaréwno w obszarze pro-
dukcji, jak i dystrybuciji, w typo-
wo polskim i miedzynarodowym
srodowisku. Tworzymy unikatowy
mix doswiadczenia i wiedzy z réz-
nych srodowisk, z réznymi po-
mystami na sukces rynkowy oraz
funkcjonowanie przedsiebiorstwa.
Poprzez to, ze jesteSmy otwarci,
potrafimy dzieli¢ sie swoimi pomy-
stami i stuchaé wzajemnie — jeste-
$my sprawni, szybcy i kreatywni
- to jest na pewno nasza mocna
strona.

Gdzie znajduje sie siedziba
gtéwna firmy?

Jestesmy w Warszawie, tam gdzie
wiekszos$¢ producentéw z branzy.
Nasze biuro miesci sie przy Al. Je-
rozolimskich.

Czy oprdécz siedziby gtéwnej
stworzone zostang lokalne od-
dziaty?

Profil dziatania INNVIGO jest pro-
filem producenta. Nasze dziatania
w terenie prowadzone sg i koordy-
nowane przez doradcéw. W Polsce
bedzie ich od poczatku wrzesnia
osmiu. Nie planujemy tworzenia lo-
kalnych oddziatéw. Natomiast nasz
rozwdj na rynkach zagranicznych
chcemy opiera¢ na lokalnych spét-
kach w poszczegdlnych krajach
oraz budowanych przez nie orga-
nizacjach. Struktury tych organi-
zacji bedziemy dostosowywac do
specyfiki lokalnych rynkéw.
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Fot. 4. Od lewej: Iwonna Zduleczny (Customer Service;
dziat sprzedazy), Elzbieta Wojtyta (specijalista
ds. administracji i HR), Agata Zagodrska (menedzer ds. komunikacji)

W jakiej dziedzinie bedzie sie
specjalizowata firma, czy sku-
pi sie na dziatach specjalnych
(w tym na ogrodnictwie), czy
ambicja jest wspétdziatanie
z wielkoobszarowym rolni-
ctwem?

Naszg ambicja jest dostarczanie
kompleksowych rozwigzan dla rol-
nictwa.

Prowadzimy prace rejestracyjne
zgodnie z procedurami i wymaga-
niami UE tak, aby nasze produkty
mogty zostac zarejestrowane we
wszystkich krajach UE oraz w dal-
szej kolejnosci w krajach trzecich.
Obecnie mamy zarejestrowanych
11 Srodkéw ochrony roslin. Sezon
2016 planujemy zacza¢ z 17 $rod-
kami ochrony roslin. Oferta z kaz-
dym rokiem bedzie coraz bogat-
sza. Planujemy dostarczac prakty-
kom szerokg game nowoczesnych
rozwigzan chemicznych do ochro-
ny, odzywiania i wspierania wzro-
stu i rozwoju roslin uprawnych za-
réwno w zakresie upraw ogrodni-
czych, jak i rolniczych.

Jakie sa plany zdobywania ryn-
ku przez INNVIGO?

Mamy plany nie tyle zdobywania
rynku, a raczej zdobywania uzna-
nia i zaufania naszych klientéw,
dzieki temu - intensywnego roz-
woju naszej firmy. Podstawg na-
szego dziatania jest dbatos¢ o ja-
kosc¢ i ilosc.

Jakos¢ rozumiemy zaréwno jako
te odnoszaca sie dla produktéw
i technologii, jak i jako$¢ serwisu
doradczego jaki chcemy swiad-
czy€ na rzecz naszych klientow.
llos¢ - to bogactwo naszej palety
rozwigzan dla rolnikéw oraz staty
wzrost liczebnosci naszego zespo-
tu doradcow w terenie, aby byc jak
najblizej klientéw, wtedy gdy oni
tego potrzebuja.

llu pracownikow zatrudnia fir-
ma, a jaka bedzie docelowa ich
liczba w Polsce?

Nasz zesp6t dynamicznie sie roz-
wija, od poczatku roku stale przy-
bywa INNVIGO-wcéw. Jest nas juz
kilkanascie oséb, z tego w terenie
7 doradcéw - do korica roku be-
dzie 8. Chcemy jeszcze wzmocnic
osobowo dziat marketingu i obstugi
klienta. Do konca roku bedzie nas
jeszcze wiecej, co nas cieszy, bo
ilos¢ zajec i aktywnosci tez nie-
ustannie rosnie. Trudno dzi§ mo-
wi¢ o docelowej liczbie pracow-
nikéw. Firma jest bardzo mtoda
i dopiero rozpoczeta dziatalnos¢
operacyjna. Dodatkowo, spotki
zagraniczne beda z pewnoscig
potrzebowaty wsparcia na po-
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Fot. 2. Krzysztof Golec

Fot. 3. Jacek Zawadzki

czatku swojej dziatalnosci, szcze-
golnie w obszarze marketingu.
Zaktadamy wiec staty stopniowy
wzrost liczby cztonkéw naszego
zespotu w nastepnych latach, cho¢
nie tak szybki jak w ostatnich kilku
miesigcach.

Jakie marki produktowe sa wi-
zytowka firmy?

Nasza chluba, bedaca jedno-
czesnie produktem niejako star-
towym, jest FruitSmart®. Jest to
polski fabrykat — synteza, pro-
dukcja, pakowanie wszystko od-
byto sie w Polsce. FruitSmart® to

czasopismo bezptatne

$rodek do wydtuzania trwatosci
przechowywanych jabtek — wyso-
ka jakos¢ owocow utrzymuje sie
dtuzej, owoce lepiej znoszg trans-
port. To wszystko daje wiecej moz-
liwosci sprzedazy owocow, co dla
sadownika oznacza wiekszy zysk.
Inne kluczowe produkty dla INNVI-
GO to caty szereg herbicydow zbo-
zowych, np. Primstar® (metsulfuron
metylu), Tristar® (tribeburon mety-
lu), Herbistar® (fluroxypyr) do zwal-
czania chwastéw 2-liSciennych
oraz Tytan® (metsulfuron metylu
+ tifensulfuron metylu) do zwal-
czania miotty zbozowej i chwastow



2-lisciennych; herbicyd dla upraw
rzepaku Metax® (metazachlor),
insektycydy np. Insodex® (chlor-
pyrifos) i Delux® (deltametryna),
$rodek do zwalczania chwastéw
w rzepaku Metax® (metazachlor),
czy tez fungicydy, np. Heros®
(pirymetanil) do stosowania w sa-
downictwie i Weto® (propikona-
zol) w ochronie zb6z przed cho-
robami. Nie zapominamy o innych

uprawach, np. nasz Rincon® (rim-
sulfuron) zostat dopuszczony do
uzycia (na mocy rejestracji) w ku-
kurydzy i ziemniakach. W kazdym
badz razie, paleta produktéw juz
dzisiaj wyglada ciekawie i bedzie
(...) sukcesywnie powigkszana.
Niebawem tez przedstawimy bar-
dziej szczegotowo naszg oferte
nawozow dolistnych do réznych
upraw.
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Jakie cele i jakie plany na przy-
szlo$é maja zarzadzajacy firma?
INNVIGO jest firmag bardzo mtoda,
to wtasciwie start-up, w zwigzku
z tym naszym pierwszym celem
jest stanie sie firma rozpoznawalna
w $wiadomosci klientéw, przekucie
zatozen i deklaraciji (tego kim i jacy
chcemy byc¢) w fakty. Planujemy
istotne rozszerzenie palety pro-
duktow i ich skuteczne wprowa-

dzenie na polski rynek. Bedzie to
wymagato duzych naktadéw i ciez-
kiej pracy catego zespotu. Duzym
przedsiewzieciem jest réwnolegte
budowanie struktur i organizacji na
rynkach zagranicznych. Chcieliby-
$my uruchomi¢ aktywna sprzedaz
w przysztym roku w Czechach, na
Stowacji i w Rumunii. W dalszej
przysztosci pracujemy np. nad
w petni ,autorskimi” $rodkami

ochrony roslin sktadajgcymi sie
z dwdch lub trzech substanciji ak-
tywnych, ktére, w takim doborze,
nie byty przez nikogo zestawione
a doskonale sie uzupetniaja i lepiej
rozwigzujg problemy niz obecnie
dostepne preparaty. Marzy nam
sige takze wieksze wykorzystanie
polskiej nauki w rozwoj naszego
know-how.

Dziekuje za rozmowe.

Bezpieczenstwo pracy
w przechowalniach

Zmniejszenie stezenia tlenu w komorach przechowalniczych i zastapienie go ga-
zami obojetnymi, do ktérych naleza m.in. dwutlenek wegla i azot, stanowi realne
zagrozenie zycia cztowieka wskutek uduszenia. Za tragedie odpowiada najczes-
ciej, niestety, rutyna - w tym przypadku stowo to jest synonimem glupoty, a bywa,
Ze i niewiedza (co nie jest usprawiedliwieniem). Ponizej kilka wskazéwek dla uzyt-

kownikéw przechowalni.

Atmosfera gazowa
przechowalni

Obecnie sukces producenta owo-
cow zalezy w ogromnej mierze od
mozliwosci przechowywania plo-
now. Ma to szczegdlne znacze-
nie przy zamiarze dtugotrwatego
sktadowania np. owocéw. Po zbio-
rze zachodza w nich nieprzerwa-
nie procesy metaboliczne, w tym
oddychanie, w ktérego trakcie
nastepuje rozpad i utlenianie we-
glowodanéw z wytworzeniem cie-
pta, dwutlenku wegla, pary wodnej
i zwigzkéw aromatycznych. Im pro-
cesy metaboliczne zachodzg szyb-
ciej, tym szybciej nastepuje starze-
nie (ze wszystkimi konsekwencjami
— utrata jedrnosci, rozpad struktu-
ry, zmniejszenie kwasowosci, itp.)
a przez to istotnie skraca sie okres
trwatosci owocow.

Wdrozenie w 1982 r. kontrolowanej
atmosfery (KA) do przechowalni-
ctwa, w zasadniczy sposoéb zmie-
nito mozliwosci przetrzymywania
owocow (takze dtugotrwale) bez
utraty ich jakosci i wartosci biolo-
gicznych. Metoda polega na obni-
zeniu w komorze i permanentnym
utrzymywaniu stezenia tlenu (O,)
i dwutlenku wegla (CO,) w pozada-
nych granicach - czyli ogranicze-

nie stezenia tlenu i podwyzszenie
stezenia dwutlenku wegla (w po-
réwnaniu z naturalng atmosferg na
zewnatrz obiektu — patrz ramka).
Obnizenie stezenia tlenu do 1-5%
oraz podwyzszenie stezenia dwu-
tlenku wegla do 0,05-5% (najczes-
ciej 1-2%) w zasadniczy sposob
spowalnia procesy metaboliczne
w owocach prowadzgce do doj-
rzewania i przejrzewania owocow.
Na przyktad, spowalnia produkcje
etylenu, zmniejsza czutos¢ na ety-
len, blokuje degradacje chlorofi-
lu, opdznia hydrolize pektyn oraz
przyhamowuje rozpad witamin
i kwasow. Z handlowego punktu
widzenia oznacza to nie tylko za-
chowanie wtasciwosci organolep-
tycznych, ale takze zmniejszenie
strat spowodowanych: patogena-
mi (grzybami) i w efekcie elimina-
cje zaburzen fizjologicznych takich
jak — oparzelizna powierzchniowa,
zbrunatnienie skorki i migzszu
oraz przygniezdne, starzeniem sig
a takze szkodami wyrzgdzonymi
przez mréz. Obecnie technologia
KA to najpowszechniejsze rozwig-
zanie umozliwiajgce przedtuzenie
okresu przechowywania owocéw
i warzyw, przy zachowaniu ich
wysokich waloréw jakosciowych
i estetycznych.

Technologia KA wymaga obnizenia
stezenia tlenu w komorze zaraz po
wychtodzeniu produktéw ogrod-
niczych do temperatury przecho-
wywania. W obecnie uzytkowa-
nych chtodniach specjalistycznych
z kontrolowang atmosferg wyko-
rzystuje sie niskotlenowe techno-
logie RCA (Rapid Controlled At-
mosphere — Szybka Kontrolowa-
na Atmosfera) oraz ULO (Ultra Low
Oxygen — bardzo niskie stezenie
tlenu), w mniejszym zakresie takze
— Harvest Watch™ czy ILOS Plus.
Technika RCA polega na bardzo
szybkiej redukcji zawartosci tle-
nu w komorze przechowalniczej
(z 21% do 5% w 36 godzin). Tech-
nika ULO umozliwia przechowy-
wanie owocoéw przy zawartosci tle-
nu 1-2%, a dwutlenku wegla 2%.
W przypadku takich chtodni ko-
nieczne jest zastosowanie wyso-
kiej klasy urzadzen pomiarowych
i regulacyjnych, w tym elektro-
nicznego sprzetu pomiarowego.
Wymagana jest takze szczegodl-
na gazoszczelnosé $cian, prze-
gréd i drzwi. Przechowywanie
w technologii ULO dalej reduku-
je oddychanie i metabolizm (30%)
oraz, zwtaszcza w przypadku ja-
btek i gruszek, kontroluje niekto-
re zaburzenia fizjologiczne ta-

Zaburzenia w zaleznosci od stezenia tlenu w powietrzu (zmodyfikowano wg SAG NL N°
77/03/E, NL/77 Campaign against Asphyxiation)

Stezenie tlenu (%)
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Objawy zaburzen

Nie ma dostrzegalnych objawdéw. Ryzyko pozostawania w takiej atmosferze
i kontynuowania pracy nalezy oceni¢ indywidualnie.

11-18

Obnizenie zdolnosci fizycznych i intelektualnych, zaburzenia percepciji

i koordynacji, czesto bez uswiadomienia sobie problemu.

Pogtebiony oddech, przyspieszenie rytmu serca, sinica, dolegliwosci ze strony
uktadu krazenia i oddychania.

8-11

Zaburzenia $wiadomosci, nudnosci, wymioty, szarosine zabarwienie skory.
Ryzyko utraty przytomnosci w ciagu kilku minut.
Przy stezeniu <11% — wysokie ryzyko zgonu.

Utrata przytomnosci w krétkim czasie. Przy przebywaniu w takiej atmosferze
8 minut — 100% zgondw, 6 minut — 50% zgondw. Zycie moze uratowac tylko
natychmiastowe postepowanie resuscytacyjne (patrz: resuscytacja — ramka).

0-6

Utrata przytomnosci niemal natychmiastowa, drgawki, ustanie oddechu, zgon.
Nawet przy skutecznym postepowaniu resuscytacyjnym mozliwe
uszkodzenie mdozgu.

kie jak oparzelizny, wewnetrzne
zbrunatnienie, utrzymuje réwniez
jedrnos¢ migzszu, prowadzac do
dtugiej przydatnosci spozywczej
sktadowanego w takich warun-
kach towaru. Wybér technologii
zalezy od rodzaju przechowywa-
nego produktu (gatunek i odmiana)
oraz od jego stanu fizjologicznego
podczas zbioru.

W celu obnizenia stezenia tlenu
w komorze chtodniczej dostarcza
sie azot montujgc separatory azotu
z powietrza atmosferycznego lub
stosujac czysty azot sprezony lub
ciekty.

W czym problem?

Mieszanina gazéw w pomieszcze-
niu z kontrolowang atmosferg, za-
wierajgca bardzo niskie stezenie
tlenu i wysokie gazoéw obojetnych,
jest niebezpieczna dla zycia. Tlen
jest pierwiastkiem umozliwiajgcym

oddychanie i nawet niewielkie ob-
nizenie jego stezenia ponizej 21%
wigze sie z zaburzeniami koncen-
tracji, spowolnieniem tempa reak-
cji w podejmowaniu decyzji i dzia-
fania. Zmniejszenie stezenia tlenu
i zastgpienie go gazem obojetnym,
do ktorych nalezg miedzy innymi
dwutlenek wegla i azot, stanowi
realne zagrozenie zycia wskutek
uduszenia. Gazy obojetne sg bez-
wonne, bezbarwne i bez smaku,
w zwigzku z tym cztowiek nie czu-
je, ze nimi oddycha (tabela). Stop-
niowe obnizanie si¢ stezenia tlenu
we krwi powoduje splatanie (za-
burzenia przejawiajgce si¢ gtebo-
kimi zmianami $wiadomosci, zwy-
kle zwigzane z ciezka dysfunkcja
mozgu), brak koordynaciji, ostabie-
nie, mdtosci, omdlenie. Do utraty
przytomnosci wskutek oddychania
gazami obojetnymi w $rodowisku
0 bardzo niskiej zawartosci tlenu
dochodzi nawet w kilka sekund

Powietrze atmosferyczne - jako mieszanina gazéw zawiera:

20,946% tlenu,
0,036% dwutlenku wegla,
78,084% azotu,
0,934% argonu,

a pozostate okoto 0,0377% stanowig inne gazy
(neon, hel, metan, krypton, wodér, ksenon).

Resuscytacja krazeniowo-oddechowa, RKO
(czyli tzw. pierwsza pomoc)

Zespot czynnosci prowadzonych u poszkodowanego,
u ktérego wystapito podejrzenie ustania czynnosci
serca z utratg swiadomosci i bezdechem.

Algorytm podstawowych zabiegdw resuscytacyjneych
(BLS — Basic Life Support) nalezy powtarza¢ w formie
cyklicznej, wykonujac pojedyncze czynnosci w poniz-
szej sekwencji, przerywajac jedynie w wypadku rozpo-
czecia spontanicznego oddychania przez pacjenta:

1. Sprawdz, czy poszkodowany reaguje.

2. Gtosno wotaj o pomoc.

3. Udroznij drogi oddechowe i sprawdz oddech
— lekko odchyl gtowe do tytu i unies zuchwe.

4. Sprawdz, czy oddycha prawidtowo.

5. Zadzwon (lub zleé¢ konkretnej osobie! wybra-
nej sposrod ,,gapiow”) pod numer 112 lub 999.

6. Wykonaj 30 ucisniec klatki piersiowe;j...

~N

...nastepnie wykonaj 2 oddechy.

8. Kontynuuj resuscytacje (pkt. 6. 7.)
az do przyjazdu pogotowia.




bez Zzadnych poprzedzajgcych
objawoéw ostrzegawczych. Po kil-
ku minutach nastepuje uszkodze-
nie mézgu wskutek niedotlenienia
i Smierc.

Zasady postepowania

¢ Uzywaj komor chtodniczych
z kontrolowana atmosferg zgod-
nie z instrukcjg, zamontuj na-
lepki ostrzegawcze na drzwiach
i innych otworach oraz czujniki
stezenia tlenu. Dla zwiekszenia
bezpieczenstwa zakup butlg tle-
nowa i przejdz kurs udzielania
pierwszej pomocy.

& Pamietaj o zasadach bezpie-
czenstwa pracy w komorach

chfodniczych z KA. Zabezpiecz
komore chtodniczg KA tak, zeby
nikt przypadkowo nie mogt do
niej wejs¢. Uwazaj, zeby niko-
go nie zamkna¢ w niej przy-
padkowo. W razie przypadko-
wego zamkniecia sie w komorze
z obnizonym stezeniem tlenu,
nalezy natychmiast wybic¢ szybe
w okienku kontrolnym mtotkiem
umieszczonym na wewnetrznej
stronie drzwi, i jak najszybciej
wydostac sie z komory. Okienko
nalezy zamykac na klucz, ktory
powinien by¢ przechowywany
w miejscu niedostepnym.

¢ Nie wchodz do komory z KA
zanim nie wyrdwna sie ste-
zenia tlenu w pomieszczeniu.
Roztadunek komory mozna

Jakos¢
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rozpoczgé dopiero po wyréw-
naniu stezenia tlenu w komo-
rze i w otoczeniu. Do otwarte-
go okienka kontrolnego nalezy
podchodzi¢ z zapalong $wiecg;
jesli ptomien gasnie — wycofaj
sie.

¢ Nigdy nie pracuj przy komorze
chtodniczej KA pojedynczo.
Druga osoba powinna obser-
wowac Twojg prace i moze ura-
towac Ci zycie.

¢ Pamietaj, ze wejscie do po-
mieszczenia z kontrolowang
atmosferg i oddychanie po-
wietrzem zawierajacym gazy
obojetne, przy bardzo niskiej
zawartosci tlenu moze w ciggu
kilku sekund spowodowac utra-
te przytomnosci i zgon (patrz

Tegoroczny sezon pod wzgledem pogody nie byl faskawy dla sadownikéw. Waha-
nia wiosennej aury - na przemian okresy ciepte i suche z nagtymi ditugotrwalymi
ochtodzeniami - zakiécaty prawidiowy wzrost zawiazkéw owocéw. Potem lipcowe
i sierpniowe upatly oraz susza im towarzyszaca wptynety niekorzystnie na jakosé
plonu, gtéwnie w sadach nienawadnianych. Jak mozna poméc drzewom (a przez to
i sobie), w pozostalym do zbioréw okresie, aby poprawié¢ przydatnosé przechowal-
nicza owocoéw, radzi dr Krzysztof Rutkowski, p.o. Kierownika Zakiadu Przechowal-
nictwa i Przetwoérstwa Owocéw i Warzyw Instytutu Ogrodnictwa w Skierniewicach.

Jakie sa optymalne warunki
dla wzrostu jabtek péznych od-
mian?

Dr Krzysztof Rutkowski: Nieza-
leznie od pory dojrzewania jabtek
do gtéwnych czynnikéw wpty-
wajacych na prawidtowy wzrost
owocow w danym sezonie wege-
tacyjnym nalezy zaliczy¢: nasto-
necznienie, temperature i opady.
Oczywiscie pomijam tu czynniki,
ktére mozemy uznac za state w da-
nym sadzie, tj. wtasciwosci gleby,
podktadke, czy powtarzalnie pro-
wadzone zabiegi agrotechniczne
i ochrony.

Na mozliwosé uprawy niektérych
péznych odmian jabtek istotnie
wptywa suma temperatur aktyw-
nych. Nie mniej wazna na osigganie
dojrzatosci przez owoce w danym
sezonie jest suma letnich tempe-

Fot. 1. Uszkodzenia stoneczne

ratur. Bardzo waznym czynnikiem
jest réwniez ilos¢, jakos¢ i rozktad
opadow atmosferycznych.

Owoce o jakich parametrach
najlepiej si¢ diugo przechowu-
je?

K.R.: W przypadku owocéw kli-
makterycznych, do ktérych zalicza-
my miedzy innymi jabtka i gruszki,
do przechowywania powinny trafic¢
tylko te najwyzszej jakosci (wiel-
kos$¢, powierzchnia wybarwienia,
brak defektow i uszkodzen) ze-
brane w optymalnym fizjologicz-
nym stadium dojrzatosci, tj. przed
osiagnieciem klimakteryki dojrze-
wania. Z punktu widzenia trwato-
$ci przechowalniczej istotna jest
zawartos$¢ sktadnikéw mineralnych
w owocach, w tym przede wszyst-
kim stosunek zawartosci potasu

do wapnia. Im jest on wyzszy, tym
ryzyko wystapienia choréb fizjolo-
gicznych podczas przechowywa-
nia jest wieksze.

Jak tegoroczny sezon wptywa
na wyksztatcanie sie owocow?
K.R.: Tegoroczny sezon wegeta-
cyjny, obfitujgcy w wysoka tem-
perature i pogtebiajaca sie susze,
na pewno znaczgco wptynie na
zréznicowanie jakosci owocow.
Niewatpliwie uwidocznig sie roz-
nice w jakosci i osigganiu dojrza-
tosci owocow pomiedzy sadami.
Beda one wynikiem zaréwno zréz-
nicowania glebowego, jak rowniez
obecnoscia i efektywnoscia na-
wadniania. Przeprowadzenie ana-
liz jakosci i dojrzatosci owocow
przed ich przechowywaniem be-
dzie w tym sezonie bardzo waznym

tabela) bez zadnych poprze-
dzajgcych objawéw ostrzegaw-
czych.

& Udzielanie pomocy osobie, kto-
ra stracita przytomnos¢ w po-
mieszczeniu z kontrolowang at-
mosfera bez przeszkolenia, od-
powiedniego sprzetu i pomocy
moze zagrozi¢ Twojemu zyciu.
Pamietaj o swoim bezpieczen-
stwie, mozesz by¢ druga ofia-
rg! Pamietaj, ze jesli osoba po-
szkodowana przebywata jakis
czas w pomieszczeniu z bardzo
niskim stezeniem tlenu, to naj-
prawdopodobniej juz nie zyje
i narazanie Twojego wtasnego
zycia moze by¢ nadaremne.

¢ Nie wchodz do komory z KA
bez odpowiedniego sprzetu. Nie

wolno wchodzi¢ z zatozeniem,
ze wstrzyma sie oddech na czas
przebywania w niej. Maski prze-
ciwgazowe z filtrami nie sg sku-
teczne w przypadku niedoboru
tlenu. Wezwij pomoc!

& Tylko odpowiednio wyszkolony
personel z odpowiednim wypo-
sazeniem (aparat do oddycha-
nia tlenem) moze wynies¢ osobe
poszkodowang z pomieszczenia
z KA. Po wyniesieniu ofiary na
Swieze powietrze nalezy podjaé
natychmiastowa akcje resuscy-
tacyjng; ogrza¢ poszkodowane-
go, dostarczy¢ tlenu, zastoso-
wac sztuczne oddychanie. Akcje
resuscytacyjng nalezy kontynu-
owac do czasu przybycia perso-
nelu medycznego.

i koniecznym czynnikiem ograni-
czenia strat przechowalniczych.

Jaka jakoscia charakteryzuja
sie obecnie jabtka i gruszki?

K.R.: Wyniki analiz jabtek trafiajg-
cych do przechowywania, zbiera-
nych w biezgcym sezonie, wska-
zuja na porownywalne zakresy
zawartosci ekstraktu i kwasowo-
$ci w stosunku do roku ubiegte-
go. Jednakze juz w sierpniu obser-

jabtek w sezonie 2015

wowalismy wystgpienie licznych
uszkodzen stonecznych na owo-
cach. Byty to zaréwno ,typowe”
uszkodzenia polegajace na odbar-
wianiu rumienca lub wystgpieniu
charakterystycznego przebarwie-
nia (fot. 1), jak réwniez uszkodzenia
obejmujace czes¢ przykielichowa
(fot. 2) powodujace powstawanie
warstwy korkowej w miejscach
zapadania sie migzszu (fot. 3).
Kolejnym problemem widocznym

Fot. 2. Zapadanie miazszu w strefie przykielichowej

Fot. 3. Zapadanie miazszu i powstawanie warstwy korkowej



TEST SKROE

najprostsza I uniwersalna metoda wyznac:

Il Ocena wynikéw testu skrobiowego

Polega ona na poréwnaniu zabarwionych przekrojéw owocéw z barwna tablica (ponizej). Jako wzorcowe mozna wykorzy-
stywac tablice dziewiecio- lub dziesieciostopniowe, przygotowane indywidualnie dla poszczegélnych odmian. Uwzgledniaja
one charakter rozktadu skrobi danej odmiany i pozwalaja na tatwg interpretacje otrzymanych obrazéw. Niestety, tylko dla
niektérych odmian takie tablice wzorcowe sg dostepne. Podejmowane sa proby stworzenia uniwersalnych tablic wzorco-
wych, ktérych mozna by uzywac dla wszystkich odmian, badz chociazby dla pewnych grup odmian. W tego typu tablicach
zaktada sig, ze wartos¢ 1’ indeksu odpowiada catkowicie zabarwionej na granatowo powierzchni przekroju jabtka (100%),

a 10’ - jasna powierzchnia, brak zabarwienia (0%) lub jedynie niewielki pierscien tuz pod skérka owocu. Wartosci posrednie
(od ,2’ do ,9’) oznaczaja coraz mniejsza powierzchnie przekroju o ciemnym zabarwieniu, najczesciej w réwnych odstepach
procentowych. Przy wykorzystywaniu tablic uniwersalnych moga sie jednak pojawic¢ problemy z ustaleniem wtasciwej war-
tosci indeksu dla poszczegolnych odmian, wynikajace z roznego charakteru rozktadu skrobi na powierzchni przekroju.
Analizujac wyniki proby skrobiowej nalezy pamietac, ze zalecane optymalne wartosci indeksu skrobiowego sa rozne dla
jabtek poszczegdlnych odmian, przeznaczanych do przechowywania.

Il Przyktadowy obraz testu skrobiowego (w typach: koncentrycznym K - géra; promien

‘Gold Milenium

‘Cortland’, ‘Empire’, grupa Gali, ‘Idared’
* zdjecia nie odzwierciedlaja rzeczywistej wielkosci owocow

** paski odzwierciedlaja zakres dla danej grupy odmian, odmiany utozone w kolejnosci alfabetycznej
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7ania dojrzatoscl jabtek

Przyktadowy obraz testu skrobiowego dla rozktadu koncentrycznego i promienistego przedstawiajg ponizsze obrazy.

Dla obu typow wartosci indeksow ,1” i ,10” s takie same poniewaz reprezentujg odpowiednio brak i catkowity rozktad
skrobi.

Na ilustracjach zaznaczono rowniez zalecane przedziaty indeksu dla roznych odmian. Ze wzgledu na mozliwe réznice

w charakterze rozktadu skrobi u poszczegélnych odmian, w stosunku do przedstawionych obrazéw, zakresy te nalezy
traktowac jako przyblizone. Obrazuja one jednak, w ktérej czesci skali (poczatek, czy koniec) nalezy oczekiwaé optymalnej
dojrzatosci jabtek. Zanim zostanie przyjeta do stosowania tablica uniwersalna, badz powstang tablice dla poszczegdlnych
grup odmian, proponuje wykorzystywac zamieszczong przyktadowa tablice. Nawet jezeli wystapia trudnosci w dopasowaniu
otrzymanego zabarwienia z prezentowanag tablicg, to pomytka moze wynosi¢ co najwyzej jedna lub dwie wartosci indeksu.
Najistotniejsze jednak bedzie zakwalifikowanie owocéw do poszczegélnych przedziatow wartosci, a zwtaszcza przesledzenie
tempa zaniku skrobi podczas kolejnych wykonywanych testow, co pozwoli przygotowac strategie zbioru owocow w danym
sezonie.

istym P - dot) oraz przyblizone zakresy wartosci indeksu dla wybranych odmian

’, 'Free n Delicious’, ‘Ligolina’,
’, 'Pino mpion’, “Topaz’

', ‘Ariwa’, ‘Elise’, gupa Jonagolda, ‘Ligol’, ‘Rajka’, ‘Rubinola’
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na owocach, nawet z zewnatrz, jest
szklisto$¢ miazszu (fot. 4). Oczywi-
$cie obecny jest wowczas réwniez
typowy obraz szklistosci (fot. 5).
Wystgpienie tej choroby w sierpniu
w owocach wielu odmian wskazuje
na potencjalne istotne ogranicze-
nie ich trwatosci przechowalniczej.

Czy jesli prognozowane susza
i upaty rzeczywiscie potrwaja do
konca sierpnia, bedzie to miato
wptyw na jakosé owocow?
K.R.: Trudno jednoznacznie po-
wiedzieé, jaki bedzie ostateczny
wptyw warunkéw pogodowych na
jakos¢ owocow. Nalezy zatozyc, ze
jezeli utrzyma sie wysoka tempe-
ratura zwtaszcza w nocy, mozna
spodziewac sie ograniczonej trwa-
tosci owocoéw podczas przecho-
wywania. Nalezy rowniez liczyc sie
z tym, ze w biezgcym sezonie test
skrobiowy moze nie by¢ miaro-
dajnym wskaznikiem dojrzewania
owocow, poniewaz wysoka tem-
peratura noca sprzyja intensywne-
mu oddychaniu owocow, a przez to
réwniez ograniczeniu kumulowa-
nia substancji zapasowych, m.in.
skrobi. Ponadto, brak znaczacego
ochtodzenia, temperatura ponizej
10°C, zwigkszy ryzyko wystagpie-
nia oparzelizny powierzchniowej
na jabtkach i gruszkach.

Jak zareagowaé¢ moga owoce
podczas opadow po mijajacej
fali upatéw?

K.R.: Mozna oczekiwaé proble-
mow z jakoscig owocéw gdy po
fali upatéw pojawia sie opady
deszczu. Dotyczy to zwilaszcza
sadéw, w ktérych z powodu su-
szy owoce sg niewielkie, i po desz-
czu moga intensywnie zwigkszac
swe rozmiary. Problemy takie wy-
stepowaty w przesztosci i skutko-
waty mikrospekaniami skoérki (nie-
bezpieczenstwo rozwoju choréb
grzybowych podczas przechowy-
wania), jak rowniez uszkodzenia-
mi skorki w postaci czerwonych
przebarwien na odmianach ‘Gala’,
‘Ligol’ czy ‘Szampion’ (fot. 6).

Jak oceni¢ wowczas przydatnosé
przechowalnicza jabteki gruszek?
K.R.: Najwazniejsza jest oce-
na stopnia dojrzatosci owocow
i ewentualnych uszkodzen sto-
necznych. Uszkodzenia stonecz-
ne mozna w miare fatwo ziden-
tyfikowa¢ za pomoca testu skro-
biowego wykorzystywanego
do oceny stopnia dojrzatosci

FruitSma.rt

Fot. 4. Szklistos¢ miazszu widoczna z zewnatrz

Fot. 5. Szklisto$¢ miazszu - przekréj owocu

jabtek. W przypadku wystapienia
uszkodzen stonecznych obserwu-
jemy ,potéwkowy rozktad” skro-
bi (fot. 7). Konieczny jest réwniez
pomiar jedrnosci, ktéry dostarcza
zarowno informacji o ewentual-
nych uszkodzeniach stonecznych
(duze zréznicowanie wartosci jed-
rnosci po stronie z rumiencem i po
stronie barwy podstawowej skor-
ki) jak réwniez informacji o warto-
$ci poczatkowej bezposrednio po
zbiorze. Na podstawie pomiaru
mozemy oceni¢ przydatnosc¢ owo-
cow do przechowywania.

Jedyny taki polski produkt!

Nalezy réwniez pamietaé, ze do
przechowywania przeznaczamy je-
dynie owoce klas ,,Ekstra” i ,klasy
I”. Przechowywanie owocéw nie-
spetniajacych wymagan jakoscio-
wych jest bezcelowe.

Jakimi jeszcze zabiegami moze-
my poprawi¢ przydatnos¢ owo-
cow do przechowania?

K.R.: Z reguty w celu poprawy przy-
datnosci przechowalniczej owocéw
prowadzi si¢ dolistne dokarmianie.
Dostepnych jest wiele preparatéw
korzystnie wptywajacych na popra-

i

Fot. 6. Plamki na owocach - efekt dynamicznego wzrostu jabtka

po deszczu

Fot. 7. Potéwkowy rozktad skrobi

we wybarwienia czy trwatosc i przy-
datnos¢ przechowalniczg. W bie-
zgcym sezonie wegetacyjnym, na-
lezy zwréci¢ szczegdlng uwage na
efektywnos¢ zastosowania réznego
rodzaju preparatéw w zaleznosci od
warunkéw pogodowych — tempera-
tura i wilgotnos$¢ wzgledna powie-
trza. Nalezy bowiem zaznaczyc, ze
w przypadku bardzo wysokiej tem-
peratury, pobieranie wapnia moze
by¢ silnie ograniczone.

Jak utrwali¢ jako$¢é owocow po
zbiorze?

K.R.: Jedynie owoce wysokiej ja-
kosci i zebrane w optymalnym sta-
dium rozwoju fizjologicznego moz-
na dtugo przechowywacé. W celu
ograniczenia tempa dojrzewania
owocoéw, mozna je przechowywaé
w nowoczesnych niskotlenowych
technologiach i/lub zastosowaé
technologie ograniczajaca dojrze-
wanie owocow. Jednakze, skutecz-
nos¢ tych innowacyjnych technolo-
gii w duzej mierze zalezy od jakosci
owocow, a przede wszystkim od ich
dojrzatos$ci podczas traktowania.
Dziekuje za rozmowe

16 lipca 2015 r. decyzja Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi dopuszczony zostat do obrotu
(tj. sprzedazy i samodzielnego stosowania) catkowicie polski regulator wzrostu - FRUITSMART 3,3 VP.

Sktadnikiem aktywnym tego srodka ochrony roslin jest 1-metylocyklopropen (substancja z grupy pochodnych cyklopropenu),
w dawce 33 g w kilogramie produktu handlowego (tj. 3,3%). Zwiazek ten wykorzystywany jest do utrzymywania wysokiej
jedrnosci jabtek, opozZniania procesow przejrzewania i zmniejszenia oparzelizny podczas przechowywania w chtodni (zwyktej
i z kontrolowang atmosfera).
Zalecana dawka srodka dla jednorazowego stosowania: 0,037-0,068 g/m?* chtodni
Zalecana ilos¢ wody do uwolnienia lotnej substancji czynnej: 8 do 10 1 dla ilosci Srodkaod 10 g2do 70 g

Zalecane stezenie substancji czynnej w powietrzu powinno wynosic: minimalnie 1,22 mg/m?® i maksymalnie 2,24 mg/m?®

przy gestosci wypetnienia chtodni 250 kg owocow/m?

Maksymalna liczba zabiegow na partie przechowywanych owocéow: 1
Prewencja dla ludzi i zwierzat: 24 godziny

Karencja: nie dotyczy

FruitSmd.rt
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Better chemistry

INNVIGO Sp. z 0.0.
Al. Jerozolimskie 178, 02-486 Warszawa
tel. +48 22 468 26 70
e-mail: biuro@innvigo.com
www.innvigo.com
www.fruitsmart.pl

Ze $rodkow ochrony roélin nalezy korzystac z zachowa-
niem bezpieczenstwa. Przed kazdym uzyciem przeczytaj
informacje zamieszczone w etykiecie i informacje
dotyczace produktu. Zwré¢ uwage na zwroty wska-
zujgce rodzaj zagrozenia oraz przestrzegaj rod-
kéw bezpieczeristwa zamieszczonych w etykiecie.
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Wysoka jakosc¢ jabtek na diuzej

Srodki ochrony roslin sa Scisle kontrolowane i regulowane zaré6wno na poziomie
krajowym, jak i europejskim. Majac na wzgledzie przede wszystkim bezpieczernstwo
konsumentéw, upraw i Srodowiska, regulacje prawne dotyczace produkcji, wprowa-
dzania do obrotu i stosowania srodkéw ochrony roslin sa aktualizowane i dostoso-
wywane do zmieniajacych sie warunkéw, co wynika m.in. z postepu technicznego
i technologicznego, doktadniejszych badan, nowych rozwiazan dla rolnictwa. Jednak
tematyka ochrony owocow po zbiorze diugo nie byta w ogéle ujmowana w pracach

Stosujac FfUitsm‘ft

srodek zawierajacy

1-MCP, zyskujesz:

— jakos¢ owocow na dtuzej
— mniej uszkodzen owocow
w transporcie i przechowalni

legislacyjnych. Mit o niebezpieczenistwach zwigzanych ze sSrodkami do stosowania
w przechowalniach zostal wreszcie obalony dzieki wynikom ogélnoswiatowych,
w tym polskich, badan nad pozytywnym dziataniem organicznego zwiazku - mety-
lowej pochodnej cyklopropenu.

Praktyczne wykorzystanie
1-MCP - zablokowaé
produkcje etylenu

Metylowa pochodna cykloprope-
nu, oznaczana jako 1-metylocyklo-
propen (1-MCP), jest jednym z kilku
antagonistéw etylenu, tj. substancji
blokujacych aktywnos¢ recepto-
row etylenowych, ktérych liczba
wzrasta w owocu wraz z jego doj-
rzewaniem. FruitSmart®, srodek
zawierajgcy 1-MCP, hamuje wy-
twarzanie etylenu i procesow za-
chodzacych w owocach pod jego
wptywem. Jabtka lepiej sie prze-
chowujg, procesy przejrzewania
sg opodznione, owoce nie wiedng
i dzieki temu sg bardziej atrakcyjne
pod wzgledem handlowym. Smar-
towane owoce sg réwniez mniej
podatne na choroby pojawiajgce
sie w okresie przechowywania.
Coraz czesciej warunkiem zaku-
pu owocow jest potwierdzenie, ze
byty ,smartowane”.

Smartowanie? To proste!

Oryginalna forma handlowa FruitS-
mart® — proszek w wodnoroz-
puszczalnych saszetkach - jest
gwarantem bezpieczenstwa dla
uzytkownika, ufatwienia i przy-
spieszenia pracy oraz precyzji
dozowania. Saszetka FruitSmart®
umieszczona w wodzie, powodu-
je uwolnienie sig lotnej substan-
cji aktywnej (1-MCP) i jej prze-
dostanie sie do tkanek owocdéw.
Aplikacja FruitSmart jest pro-
sta — nie wymaga specjalistycz-
nego sprzetu, skomplikowanego

przeszkolenia. Jesli jednak uzyt-
kownik potrzebuje wsparcia przy
stosowaniu FruitSmart®, moze
skontaktowac sie z Dystrybuto-
rem (wiodgcym dystrybutorem jest
ZZ0O Warka) lub z firma INNVIGO
(www.fruitsmart.pl), gdzie otrzyma
profesjonalne wsparcie.

Jak sie przygotowad,
jak smartowac

FruitSmart 3,3 VP moze by¢ wyko-
rzystywany do pozbiorczego trak-
towania jabtek przeznaczonych do
dtugiego przechowywania. Owoce
powinny byé zebrane w optymal-
nej, dla odmiany fazie dojrzatosci.
Podstawowe czynnosci, ktére na-
lezy wykonac przed aplikacja pro-
duktu FruitSmart®:

< Pomiar objetosci (kubatury)
komory chtodniczej (m?)

Dawka preparatu FruitSmart® jest
uzalezniona od kubatury komory,
a nie od ilosci jabtek w tonach czy
kilogramach, jakie mozna w niej
przechowywac. Pomiaru kubatu-
ry komory nalezy wykonaé przed
zapetnieniem owocami.

= Sprawdzenie szczelnosci ko-
mory przechowalniczej

Produkt FruitSmart® moze by¢ sto-
sowany we wszystkich obiektach
chtodniczych pod warunkiem, ze
sg szczelne. Aplikacja produktu
trwa okoto 24 godzin, dlatego tez
wymagana jest szczelnos¢ komory
€O najmniej przez ten czas.

< Wykonanie zabiegéw prze-
chowalniczych

Przed zbiorem nalezy wykonac
co najmniej 2 standardowe za-

biegi przechowalnicze, szczegol-
nie w sadach gdzie wystepowaty
w trakcie sezonu duze problemy
z parchem i innymi chorobami po-
chodzenia grzybowego.

< Zadbanie o parametry jakos-
ciowe owocow

W celu uzyskania oczekiwanych
efektow po aplikacji produktu
FruitSmart®, owoce muszg byc¢
wysokiej jakosci, przede wszyst-
kim pozbawione wszelkiego ro-
dzaju uszkodzen czy tez chorob
pochodzenia grzybowego i fizjo-
logicznego.

< Wyznaczanie optymalnego
terminu zbioru

Optymalny termin zbioru jest gwa-
rancja wysokiej jakosci owocow
po okresie przechowywania. Okres
zbioru jabtek danej odmian wyno-
si maksymalnie do 5 dni — w ta-
kim czasie powinny by¢ zerwane
owoce z kwatery jednej odmiany
z drzew w jednym wieku na tej sa-
mej podktadce.

< W celu wyznaczenia optymal-
nego terminu zbioru nalezy wy-
konaé pomiary:

— jedrnosé¢ migzszu,

- zawartos¢ ekstraktu,

— test skrobiowy,

— index Strefa,

— oraz oznaczenie wydzielania ety-
lenu (gtéwnie w duzych obiektach).
Wszystkie badania dotyczace
wyznaczania optymalnego termi-
nu zbioru nalezy zacza¢ 10-14 dni
przed planowanym zbiorem.

< Przygotowanie komory do
aplikacji

Czas wypetnienia komory nie moze
przekraczac¢ 7 dni wg ponizszej za-

sady:

— do 7 dni, gdy utrzy-
mywana jest w komo-
rze temperatura poni-
zej 10°C;

—do 3 dni, jesli w komo-
rze temperatura prze-
kracza 10°C.

Nalezy stopniowo ob-
niza¢ temperature w ko-
morze do 4°C. Tempera-
tura wewnatrz owocow
w chwili aplikacji powinna
by¢ nizsza niz 21°C.

Weryfikacja
skutecznosci
zabiegu

— atrakcyjniejszy owoc dajacy
wiecej mozliwosci sprzedazy

www.fruitsmart.pl
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czonej do ,smar-

towania” pobieramy

dwie probki jabtek, ktére poddaje-
my testowi skrobiowemu. Nastep-
nie jedng z prébek umieszczamy
w innej komorze, w ktérej zabieg
1-MCP nie bedzie wykonywany.
Dzigki temu po zabiegu FruitSmar-
tem oraz w trakcie okresu prze-
chowywania mamy mozliwos¢ po-
réownywania poziomu dojrzatosci
wykonujac kolejne testy.

Aplikacja FruitSmart

- to proste!

Aplikacje produktem FruitSmart®
nalezy wykonac nie pdzniej niz 7
dni od daty zbioru. W tym okre-
sie skutecznos¢ produktu jest naj-
wyzsza, po 7 dniach skutecznosé
produktu spada. Jest to szczegdl-
nie istotnie w przypadku ochrony
przed wystgpieniem oparzelizny
powierzchniowe;.

Przyktadowo, do ,smartowania”
typowej komory o objetosci 400 m?®
potrzebujemy od 16 do 27 g FruitS-
martu, ktéry rozpuszczamy w 8-10
I wody. Z reguty, w przypadku pra-
widtowo zebranych owocéw, daw-
ka ok. 16 g (dwie saszetki po 8,5 Q)
powinna by¢ wystarczajagca.

W minimalnym stopniu na dawke
wptyw ma gestos¢ wypetnienia ko-
mory owocami, najistotniejszy pa-
rametr to kubatura komory.

W petni bezpieczny
polski produkt

FruitSmart® to legalny polski pro-
dukt posiadajacy zezwolenie Mi-
nisterstwa Rolnictwa i Rozwoju

Wsi. Jak wykazaty Sciste badania,
1-MCP to zwigzek nietoksyczny,
bezzapachowy, w petni bezpiecz-
ny dla roslin. Utrzymuje sig dtu-
go w obszarze aplikaciji, dziatajgc
efektywnie na traktowane nim cze-
Sci roslin. Podkreslenia wymaga
takze fakt, ze wyniki wieloletnich
analiz potwierdzity jego catkowitg
nietoksycznosc¢ dla konsumentow
owocow i warzyw nim traktowa-
nych.

FrutiSmart - i utrzymanie
wysokiej jakosci jabtek
jest prostsze!

Przechowalnictwo jabtek to duze
wyzwanie dla sadownikéw. Konsu-
menci oczekuja swiezych, dosko-
natej jakosci owocow przez caty
rok. Tymczasem wtasciwe maga-
zynowanie jabtek jest procesem
ztozonym i kosztownym. Dzigki
produktowi FruitSmart® przecho-
wywanie jabtek staje sie prostsze.
Stosujac FruitSmart®, sadownicy
moga cieszy¢ sie efektami swojej
pracy: jabtka na dtuzej zachowuja
doskonata jakos¢, maleje ryzyko
uszkodzen i strat podczas prze-
chowywania oraz transportu, a fi-
nalny, wysokowartosciowy produkt
daje wiecej mozliwosci sprzedazy.
FruitSmart® jest dostepny w sprze-
dazy juz w tym sezonie. Srodek
mozna réwniez zamoéwic przez In-
ternet wypetniajgc formularz kon=
taktowy dostepny na stronie www.
fruitsmart.pl
Agata Zagorska
menedzer ds. komunikacji
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somartuj” owoce - Twoje zbiory zachowaja swiezosc.

POLSKI PRODUKT

FruitSmart to jedyny polski
Srodek do przechowywania
owocow zawierajgcy 1 MCP.

‘npnpold sokzoAlop sloew
4 AUCIY20 MOMPOIS 87

MINIEJ USZKODZEN %
Minimalizuje ryzyko

uszkodzen owocow i strat

podczas przechowywania.

LEGALNY I TANI

FruitSmart to legalny, polski
produkt posiadajgcy zezwo-
lenie Ministerstwa Rolnictwa
| Rozwoju WSsi.

NAJWYZSZA JAKOSC

Pozwala zachowac jakosc owo-
COW zarowno w transporcie,
jak i na potkach sklepowych.

WIECEJ MOZLIWOSCI
" Lepszy produkt to wiecej
- mozliwosci sprzedazy,
) | wyzsza cenaj zysk.. .

Przechowalnictwo jabtek to duze wyzwanie dla sadownikdw. Konsumenci oczekujg swiezych, dobrej jakosci owocow
przez caty rok. Tymczasem witasciwe przechowanie jabtek jest procesem ztozonym i kosztownym. Dzieki produktowi
FruitSmart przechowywanie jabtek staje sie prostsze. FruitSmart to gwarancja przedtuzenia trwatosci owocow, przy
jednoczesnym zachowaniu ich najwyzszej jakosci.
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Jak dziata FruitSmart?

FruitSmart hamuje wytwarzanie etylenu i proceséw zachodzacych w owocach pod wptywem etylenu wytwarzanego przez
owoc, jak i pobranego przez owoc z otoczenia. FruitSmart jest sformutowany w postaci rozpuszczalnego proszku, ktéry zmie-
szany z woda powoduje uwolnienie sie lotnej substancji aktywnej (1-metylocyklopropen) i jej przedostanie sie do tkanek owocu.
Jabtka lepiej sie przechowuja: nie wiedna, utrzymuja jedrnosc i dzieki temu sg bardziej atrakcyjne pod wzgledem handlowym.
s~omartowane” owoce sg réowniez mniej podatne na choroby pojawiajgce sie w okresie przechowywania.

INNVIGO Sp. z o.0. tel. +48 22 468 26 70 www.innvigo.com
Al. Jerozolimskie 178 e-mail: biuro@innvigo.com www.fruitsmart.pl
02-486 Warszawa




